
 

Menú Mariner

 

Menú Mariner
 

Primers
 

Primers
 
Els nostres musclos al vapor

Humus de cigrons amb cruditers

Papardelle de pasta fresca amb salsa del dia

Amanida de burrata, tomàquet concassé i alvocat amb
vinagreta d’alfàbrega

 
Els nostres musclos al vapor

Humus de cigrons amb cruditers

Papardelle de pasta fresca amb salsa del dia

Amanida de burrata, tomàquet concassé i alvocat amb
vinagreta d’alfàbrega

 

Els segons
 

Els segons
 
Paella del senyoret amb sepia, calamar i costella

Fideuá negra amb sepia i calamar

Peus de Porc al Cava fets a la graella amb câliu i pebrots del
padron

Tronc de lluç amb patates xup xup

Hamburguesa de vedella amb patates roses

 
Paella del senyoret amb sepia, calamar i costella

Fideuá negra amb sepia i calamar

Peus de Porc al Cava fets a la graella amb câliu i pebrots del
padron

Tronc de lluç amb patates xup xup

Hamburguesa de vedella amb patates roses
 

Les postres
 

Les postres
 
Fruita del dia amb suc de taronja

Crema catalana cremada a l’antiga

Brownie amb gelat de vainilla

Carrot cake amb iogurt i cítrics

 
Fruita del dia amb suc de taronja

Crema catalana cremada a l’antiga

Brownie amb gelat de vainilla

Carrot cake amb iogurt i cítrics
 
...

 
...

 

Beguda no inclosa en el menu

 

Beguda no inclosa en el menu

 
........................................................................

 
.........................................................................

 

28.00 € (IVA inclós)
Menú migdia de dilluns a divendres

 

28.00 € (IVA inclós)
Menú migdia de dilluns a divendres



 

Menú Mariner

 

Menú Mariner
 

Primeros
 

Primeros
 
Nuestros mejillones al vapor

Humus de garbanzos con cruditers

papardelle de pasta fresca con salsa del día

Ensalada de burrata, tomate concassé y aguacate con vinagreta
de albahaca

 
Nuestros mejillones al vapor

Humus de garbanzos con cruditers

papardelle de pasta fresca con salsa del día

Ensalada de burrata, tomate concassé y aguacate con vinagreta
de albahaca

 

Segundos
 

Segundos
 
Paella del señorito con sepia, calamar y costilla

Fideuá negra con sepia y calamar

Pies de cerdo al cava a la parrilla con patatas ncaliu y pimiento
padron

Tronco de Merluza con patatas xup xup

Hamburguesa de ternera con patatas fritas

 
Paella del señorito con sepia, calamar y costilla

Fideuá negra con sepia y calamar

Pies de cerdo al cava a la parrilla con patatas ncaliu y pimiento
padron

Tronco de Merluza con patatas xup xup

Hamburguesa de ternera con patatas fritas
 

Postres
 

Postres
 
Fruta del día con zumo de naranja

Crema catalana quemada a la antigua

Brownie con helado de vainilla

Carrot cake con yogurt y cítricos

 
Fruta del día con zumo de naranja

Crema catalana quemada a la antigua

Brownie con helado de vainilla

Carrot cake con yogurt y cítricos
 
...

 
...

 

las bebidas no estan incluidas en el menu.

 

las bebidas no estan incluidas en el menu.

 
........................................................................

 
.........................................................................

 

28.00 € (IVA incluido)
Menu mediodía de lunes a viernes

 

28.00 € (IVA incluido)
Menu mediodía de lunes a viernes



 

Menú Mariner

 

Menú Mariner
 

First course
 

First course
 
Our steamed mussels

Chickpea humus with cruditers

fresh pasta papardelle with sauce of the day

Salad of burrata, crushed tomato and avocado with basil
vinaigrette

 
Our steamed mussels

Chickpea humus with cruditers

fresh pasta papardelle with sauce of the day

Salad of burrata, crushed tomato and avocado with basil
vinaigrette

 

Main course
 

Main course
 
Paella with cuttlefish and squid

Black noodles with cuttlefish and squid

Grilled pork feet with potatoes and padron pepper

Hake log with potatoes xup xup

Olga burger with fries

 
Paella with cuttlefish and squid

Black noodles with cuttlefish and squid

Grilled pork feet with potatoes and padron pepper

Hake log with potatoes xup xup

Olga burger with fries
 

Desserts
 

Desserts
 
Fresh fruit of the day with orange juice

Typical Catalan cream

Brownie with vanilla ice cream

Carrot cake with yogurt and citrus

 
Fresh fruit of the day with orange juice

Typical Catalan cream

Brownie with vanilla ice cream

Carrot cake with yogurt and citrus
 
...

 
...

 

Drinks not incluided in menu

 

Drinks not incluided in menu

 
........................................................................

 
.........................................................................

 

28.00 € (VAT included)
Daily menu from monday to friday

 

28.00 € (VAT included)
Daily menu from monday to friday



 

Menú Mariner

 

Menú Mariner
 

Premiers plats
 

Premiers plats
 
Nos moules de vapeur

Humus de pois chiches aux crudités

fresh pasta papardelle with sauce of the day

Salade de burrata, concassé de tomate et avocat avec
vinaigrette au basilic

 
Nos moules de vapeur

Humus de pois chiches aux crudités

fresh pasta papardelle with sauce of the day

Salade de burrata, concassé de tomate et avocat avec
vinaigrette au basilic

 

Deuxième cours
 

Deuxième cours
 
Paella aux seiches et calamars

Nouilles noires aux seiches et calamars

Bûche de merlu aux pommes de terre xup xup

Burger Olga avec frites

 
Paella aux seiches et calamars

Nouilles noires aux seiches et calamars

Bûche de merlu aux pommes de terre xup xup

Burger Olga avec frites
 

Desserts
 

Desserts
 
fruit du jour au jus d'orange

Crème catalane brûlée à l'ancienne

Brownie avec glace vanille

Gâteau aux carottes au yaourt et aux agrumes

 
fruit du jour au jus d'orange

Crème catalane brûlée à l'ancienne

Brownie avec glace vanille

Gâteau aux carottes au yaourt et aux agrumes
 
...

 
...

 

les boissons ne sont pas comprises dans le menu.

 

les boissons ne sont pas comprises dans le menu.

 
........................................................................

 
.........................................................................

 

28.00 € (TVA incluse)
Menu du midi du lundi au vendredi

 

28.00 € (TVA incluse)
Menu du midi du lundi au vendredi
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